Einstieg in Biosegment geplant

Heinrichsthaler Milchwerke produziert Sortiment lactosefrei

Radeberg. Der sachsische Kasespe-
zialist prasentiert sich als innovati-
ves Unternehmen, das Trends er-
folgreich aufgreift.

Nach der erfolgreichen Bio-Zertifizie-
rung im vergangenen August, plant die
Heinrichsthaler Milchwerke GmbH
nun den Aufbau eines Biosortiments.
Anfragen aus dem Handel insbesonde-
re aus dem europdischen Ausland la-
gen bereits vor. Der Kiseproduzent
verzeichnet bereits seit Jahren eine po-
sitive Umsatzentwicklung, auch fur
das Geschiftsjahr 2007/08 wird ein
Plus erwartet. Heinrichsthaler ist spe-
zialisiert auf die Herstellung und Ver-
arbeitung von Hart- und Schnittkase
(u. a. Gouda, Edamer, Tilsiter, Butter-
kise und Emmentaler) und beliefert
damit den klassischen Lebensmittel-
einzelhandel sowie den Grofverbrau-
cher- und Cateringbereich.

Die Jahresproduktion betragt ca.
30000 t. Insgesamt 70 zertifizierte
Milchlieferbetriebe aus den Regionen
Oberlausitz, Lommatzscher Pflege
und Elbland liefern die jahrliche
Milchmenge in Hohe von ca. 125 Mio.
Kilogramm.

Zu den hauseigenen Spezialitaten
gehoren Barlauchkidse, Bockshorn-
kleekise und Elblinder. Neben Kase-
scheiben und —Portionen hat der Her-
steller auch Reibkase in verschiedenen
Abpackgrofien im Angebot. Der Hein-
richsthaler Maasdamer in Scheiben
wurde jetzt mit dem Goldenen DLG-
Preis ausgezeichnet. Das gesamte
Scheibensortiment ist lactosefrei, d.h.
auch fiir Verbraucher mit Milchzucke-

HEINRICHSTHALER

Gesunde Kost: Der lactosefreie Schnittka-
se ist bundesweit gelistet.

runvertraglichkeit sehr gut vertraglich.
Seit diesem Jahr wird auch das Spezia-
lititensortiment lactosefrei produ-
ziert. Das Sortiment ist bundesweit ge-
listet. Zu den Kunden zdhlen Kauf-
land, Edeka, Rewe und Globus. Der
Exportanteil betragt ca. 50 Prozent des
Umsatzes. Die Produkte gehen nach
ganz Europa und teilweise nach Uber-
see, Hauptabnehmer sind Frankreich,
Spanienund Schweden. Auch Ungarn,
Skandinavien, Grofbritannien und
Portugal werden beliefert.

Seit 2007 ist der Radeberger Her-
steller auch Mitglied der Umweltalli-
anz Sachsen. In diesem Rahmen ver-
pflichtet sich Heinrichsthaler zu frei-
willigen Mafnahmen der Energieein-
sparung sowie Beitrigen zur Verbes-
serung des Emmissionsschutzes. Die
Meierei Heinrichsthal gilt als Geburts-
stitte des Camembert.  ba/lz 37-08



